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Montes Ermos Tinto Garrafeira dos Sécios
DOC DOURO

Tinto

2009

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca
Rui Madeira

Vinho muito estruturado e complexo com notas de esteva com longo
estagio em madeira. Este vinho apresenta um grande potencial de
envelhecimento pelo que poderd ser guardado em cave para mais
tarde degustar. Ideal para acompanhar uma gastronomia rica.

Limpido de cor vermelho violeta profundo com laivos purpura. No
nariz mostra-se doce e elegante, muito intenso, evidencia uma grande
complexidade aromatica. A frescura das notas florais e de bergamota
encontra-se em equilibrio com os frutos negros e com a flora da
regiao, esteva e rosmaninho, muito tipicas do Douro Superior. 0
estagio em barricas novas, contribuiu para enaltecer toda a riqueza
aromatica, denotando-se discretas notas de torrefacgao, baunilha e
tosta. Na boca apresenta extrema elegancia e intensidade, aveludado,
volumoso e muito estruturado. Apresenta taninos suaves e de
qualidade que lhe proporcionam uma grande alma, o final é frutado,
intenso, persistente e de uma grande fineza.

Acompanha bem com pratos de carne assada e caga, fumeiro,
bacalhau e queijos.

No ano de 2009 festejou-se 0 50° aniversario da Adega Cooperativa de
Freixo de Espada a Cinta, para comemorar a efeméride decidiu-se
produzir um vinho que tornasse esta data memoravel. Das melhores
vinhas dos nossos associados foram seleccionadas as uvas das
castas Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca. Depois de um
cuidado transporte até a adega e duma vinificagao em lagar
preservou-se neste vinho toda a riqueza dos nossos vinhedos que
sao a expressao do esforco e dedicagao dos associados desta Adega.

No ano de 2009 o verao foi quente e seco apenas com 0 més Julho
um pouco mais fresco, nao se verificaram assim as condigdes para o
desenvolvimento de doencgas. Durante a floragao verificou-se a
ocorréncia de alguma chuva que originou algum desavinho
principalmente nas castas Touriga Nacional e Touriga franca. A
maturagao decorreu de forma positiva.

Avindima teve inicio dia 8 de Setembro.

Maceragao pré-fermentativa, fermentagao a temperatura controlada
em cubas-lagar inox, maceracao pds-fermentativa. 0 lote estagiou por
um periodo de 18 meses em barricas novas de carvalho francés de
grao extra fino.
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